CARTA DE TAPAS / TAPAS MENY
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ENTRADAS / EN SMAKFULL START

Aceitunas ° Marinerte ferske oliven fra vir egen gird i Andalucia 35,-
Almendras saladas ° Salte mandler 35,-
Pimientos del piquillo con atun Paprikarullade fyit med tunfisk 38,-
Datiles con bacon Dadler med bacon 38,-
Mejillones en escabeche Marinert bliskjell i olivenolje og 35,-
hvitlpk “escabeche”

Queso Manchego * Spansk manchego-ost 54,-
Alioli * Herlig hjemmelaget hvitloksmajones 15,-
Pan ° Landbrod 15,-

SELECCION DE APERITIVOS IBERICOS /
KALD TAPAS TALLERKEN

Seleccion de Ibéricos (1 - 2 personas) 195,-
Salchichdn ibérico, chorizo ibérico, lomito ibérico, sobrasada y picos

Bli kjent med smaken av spanske polser !

Her fiir du ulike velsmakende polser, og nydelig paté

Seleccién de Ibéricos con queso (3 - 4 personas) 359,-
Pata Negra especial, salchichdn ibérico, chorizo ibérico, lomito ibérico, sobrasada,
picos y queso Manchego. Prov denne som forrett til 3 eller 4 personer!

Seleccion de Ibéricos con queso y verduras (3 - 4 personas) 255,-
Salchichdn ibérico, chorizo ibérico, lomito ibérico, sobrasada, picos,

queso Manchego, alcachofas, ditiles con bacon, aceitunas marinadas

Tapas tallerken med chorizo, salchichon, nydelig paté, artisjokker,

oliven, dadler med bacon, picos, brod, aioli.

CHARCUTERIA IBERICA PATA NEGRA / SPANSK SPEKEMAT

Pata Negra y queso Manchego 105,-
Pata Negra Iberisk skinke og manchego ost

Pata Negra « Especial » 145,-
Den mest utsokte blant eksklusive skinker! Skjeres direkte fra benet og
har en fyldig og konsentrert smak med et nydelig preg av eikenotter.

Pata Negra « Gran Seleccién » 115,-
En av vire aller mest eksklusive Pata negra-skinker.

Helr i toppklasse og virkelig en nytelse med sin runde og silkemyke smak.

Lomo Ibérico 95,-
Velsmakende, speket indrefilet av svin

Chorizo Ibérico 59,-
Velkjent Chorizo-polse med en fin smak og en anelse pirrende chili

Salchichon Ibérico 59,-
Krydret med pepper, er denne salami-lignende polsen en fornoyelse for ganen

Sobrasada Ibérica 49, -
Chorizopate - nydelig paté med skinke, rod paprika, krydder og urter

SAN LEANDRO TAPAS

RESTAURANTS & CATERING
SELECCION DE MENUS / FIKS FERDIGE TAPASMENYER!

Meny Cérdoba, 8 Tapas - kr 215,- pr. pers. (min. 2 pers.)

- Sopa San Leandro - Gambas al ajillo

- Alcachofas - Albéndigas en salsa de tomate
- Tomates a la Cordobesa - Tortilla de patatas

- Patatas alioli - Pany alioli -

Meny Andalucia, 10 Tapas - kr 265,- pr. pers. (min. 2 pers.)

- Sopa San Leandro - Tomates a la Cordobesa

- Sofrito de champifiones picantes - Patatas alioli ~
- Albondigas en salsa de tomate - Gambas al ajillo
- Medallon de cerdo con salsa de boletus - Surtido Ibérico
- Croquetas Ibéricas - Pany alioli -

Meny Espana, 12 Tapas - kr 335,- pr. pers. (min. 2 pers.)

- Aceitunas - Patatas alioli ~

- Pata Negra “ Gran Seleccion” - Sofrito de champifiones picantes "
- Tomates a la Cordobesa - Cordero San Leandro

- Tortilla de patatas - Albondigas en salsa de tomate

- Vieiras a la plancha - Croquetas Ibéricas

- Gambas al ajillo - Pany alioli -

San Leandro Tapas statter barns rett til utdannelse i hele verden i samarbeid med AEA*. Bli med og vaer
en del av dette! Nar du bestiller en “Menu Espafia” gar kr. 10 direkte til en dags undervisning for et barn
som trenger tilgang til en grunnleggende rettighet som utdannelse.

* Les mer om AEA/ Aide et Action International og se hvordan du ogsa kan hjelpe barn tit & bli mer, uavhengige ved a fa en
utdannelse: www.aide-et-action.org

VERDURAS Y SOPA /| GRONNSAKSRETTER

1/2 racion  racién

Sopa San Leandro 47 -
Dagens suppe
Alcachofas ° 54,- 82,-

Artisjokkhjerter marinert i olivenolje og pirrende chili

Tomates a la Cordobesa ° 53,- 81,-
Herlig tomatrett dynket med balsamico,
basilikum- og hvitloksolje

Pisto basilico ° 53,- 81,-
Frodig ratatouille med squash, paprika, tomat, lok og hvitlok

Patatas bravas ° 54 - 82,-
Smakfulle, stekte poteter med pikant tomatsaus

Patatas con alioli * 54,- 82,-
Sprostekte poteter i deilig hvitlokmajones

Sofrito de champifones picantes con queso ° 55,- 85,-
Stekt sjampinjong toppet med frisk manchego-ost i tomatsaus

Tortilla de patatas ° 50,- 76,-

Spanias «nasjonal-potetomelett»

Ensalada de lentejas con chorizo y tomates 53,- 80,-
Linsesalat med chorizo og tomater

Pimientos de Padron * 55,- 85,-
Stekze gronne Padrén-paprikaer

Espinaca de Sevilla ° 52,- 78,-

Pannestekt spinar med en smak av Sevilla.

* VEGETARETTER

Hpyis du lider av noen form for matallergi, informer servitoren din

PESCADOS Y MARISCOS / FISK OG SKALLDYR

1/2 racion
Vieiras a la plancha 75,-
Kamskjell fra grillen
Gambas al ajillo picante 77,-
Store og velsmakende kongereker stekt i olje og hvitlok
Calamares fritos 68,-
Fritert blekksprut
Croquetas de bacalao 69,-
Kroketter med klippfisk
Bacalao a la Castellana
Bacalao med poteter i tomato og paprika saus
CARNES Y AVES /| KIOTTRETTER

1/2 racién
Croquetas Ibéricas 69,-
Sprostekte kroketter med skinke
Cordero San Leandro 82,-
Smakfull lammefilet med San Leandros beromte
bringebersaus
Albdndigas en salsa de tomate 67,-
Spanske kjottboller i fyldig tomatsaus
Medallén de cerdo con salsa de boletus 72,-
Svinemedaljong, steinsopp i kremet saus
Pollo al ajillo 64,-
Kylling stekt i hvilok og sitron
Chorizo flambeado 69,-

Portvinsflambert chorizo-polse — en smaksbombe!

QUESO / OST

Queso Manchego ° Spansk manchego-ost

Queso de cabra gratinado con miel y tomillo *
Grillet chévre med honning og timian
Vinforslag: “Matusalem Oloroso”

POSTRES / DESSERTER

Crema Catalana
Lekker spansk Créme Brulée med en anelse appelsin, sitron og kanel -
Vinforslag: “Fusta Nova”

Pastel de mousse de chocolate
Sjokolademousse-kake - Vinforslag: “Noe sottr”

Tarta de queso al limon
Frisk sitron-ostekake - Vinforslag: "Moscatel”

Sorbetes / Sorbets
Yogurt con sirope de fresa, almendras garrapifnadas y miel
Fersk yoghurt med jordbersirup, karamelliserte mandler, og honning

Vinforslag: "Moscatel”

El Conquistador
Sprudlende sorbet med Cava - Vinforslag: “Classic Vallformosa”

Queso Manchego con memobirillo
Manchego ost med kvedemarmelade - Vinforslag: “Premium Cream Sherry”
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Vir Catering: San Leandro Tapas bringer Spania hjem til deg.Vi kan tilby catering

Bestill online! www.sanleandrocatering.com



Carajillo 49,- TAPAS MENY - FINGER MAT - TAPAS BOKSER
(espresso med brandy)

Irish coffee 85.- /B Tapas hjemme eller tapas pa jobb? » G ""'q\-“
(espresso, irsk whisky og pisket krem) Raskt, enkelt og sikkert! ‘ 5

Café Espanol 85,-
(espresso, spansk brandy og pisket krem)

Bailey’s coffee 85,-
(espresso, med Bailey’s)

www.sanleandrocatering.com
f facebook.com/SanLeandroTapas

BRANDY (4cl.)
e 72 , @sanleandrotapas
Torres 20 85,-
Carlos | 80,-
Gran Duque de Alba 95,-
Fernando de Castilla 95,-

sanleandrotapas.com

Lepanto Gran Reserva 95,-
Jaime | 110,-

DIGESTIVOS (4cl.)

Grappa 72,-
Grand Marnier 72,-
Cointreau 72,-
Drambuie 72,-
Bailey’s 72,-
Fernet Branca 72,-
Jagermeister 72,-

Sambuca

SAN LEANDRO TAPAS

VINO DULCE / DESSERTVIN (6¢l.) SAN LEANDRO TAPAS
A Class RESTAURANTS & CATERING
Moscatel 500,- 75,-
Apodstoles Dry Oloroso 80,-
Matusalem Oloroso 80,- Haakon VII's Gate 10 Sporveisgata 35b m—' I— TA PAS M ENY
Noe Sweet 80,- 0161 Oslo, Norway 0354 Oslo, Norway -
Oloroso Solera 80,- Tel. +47 228334 44 Tel. +47 233300 33 S— E——
Fax. + 47 22 83 34 45 Fax. + 47 23 33 00 34
CAFE/TE
Café 30,-
Café Thorvald Meyers Gate 76b
afé espresso 30,-
] 0550 Oslo, Norway Tel. +4741397190
Café cortado 33 Tel. +47 222057 47 catering.no@sanleandrotapas.co .
Café con leche 35,- Fax. + 47 22 20 57 48 www.sanleandrocatering.com
Capuccino 35,-
Té 30,- ]
Café Bombon 35,- BESTILL ONLINE! .
(espresso med kondensert melk) ‘ ; e
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