CARTA DE TAPAS/TAPAS MENY

Fasinert av skjonnheten til verdens storste oliventrefelt i Cordoba, er hvordan vi

startet virt eventyr i d produsere og eksportere, til mer enn 25 land, vir egen olivenolje.
Andalucia-region er ogsd der tapas ble fodt, og olivenolje er basisen av spanske tapas retter.
Ved i fanges opp den spanske tilnerming til livet, som gjenspeiles i den sikalte "tapeo”,

var det ett logisk skritt for oss i eksportere andalusisk solskinn og lidenskapen til mennesker
med San Leandro Tapas restauranter.

ENTRANTES / EN SMAKFULL START

Aceitunas ° 35,-
Marinerte ferske oliven fra vir egen gird i Andalucia

Almendras saladas ° 35,-
Salte mandler

Pimientos del piquillo con atun 35,-
Paprika rulade fylt med tunfisk

Boquerones 35,-
Marinert ansjosfileter i olivenolje og hvitlok

Queso ° 54.-
Fersk spansk manchego

Alioli ° 15,-
Herlig hvitlpkmajones

Pan ° 15,-
Landbrod

CHARCUTERIA IBERICA PATA NEGRA / SPANSK SPEKEMAT
VERBENA

Verbena « Classic » 195,-
Bli kjent med spanske polser ! Her fir du lekre munnfuller av
ulike velsmakende polser, akkompagnert av nydelig Chorizo paté

Verbena « Luxe » 349,-

Prov denne som forrett til to eller fire personer!

Pata Negra y queso manchego 105,-
Jamon iberico og manchego ost

Pata Negra « Especial » 145,-
Den mest utsokte blant eksklusive skinker! Skjeres direkte fra benet og
har en himmelsk fyldig og konsentrert smak med. et nydelig preg av eikenotter.

Pata Negra « Gran Seleccién » 115,-
Ogsd en av vire aller mest eksklusive Pata negra-skinker.

Helt i ropphlasse og virkelig en nytelse med sin runde og silkemykesmak

Lomo Ibérico 89,-
Ren og velsmakende, speket indrefilet av svin

Chorizo Ibérico 59,-
Velkjent Chorizo-polse med en fin smak og en anelse pirrende chili

Salchichoén Ibérico 55,-

Krydret med pepper er denne salami-lignende polsen
en _fornpyelse for ganen

Sobrasada Ibérica 49 -
Chorizopate - nydelig paté med skinke, rod paprika,
krydder og urter

SAN LEANDRO TAPAS

RESTAURANTS & CATERING
SELECCION DE MENUS / FIKS FERDIGE TAPASMENYER !

Meny Cérdoba, 8 Tapas - kr 210,- pr. pers. (min. 2 pers.)

- Sopa San Leandro ° -Gambas al ajillo

- Alcachofas © - lbondigaden salsa de romate
- Tomates a la Cordobesa ° - Tortilla de paratas ©

- Patatas alioli * - Pan y alioli *

Meny Andalucia, 10 Tapas - kr 259,- pr. pers. (min. 2 pers.)

- Sopa San Leandro ° - Tomate a la Cordobesa °
- Sofrito de champiniones picantes ® - Patatas alioli *

- Albéndigas en salsa de romate - Gambas al ajillo

- Muslos de pollo en salsa picante - Surtido Ibérico

- Croquetas béricas 1 - Pan y alioli *

Meny Espafia, 12 Tapas - kr 329,- pr. pers. (min. 2 pers.)

- Aceitunas ° - atatas Bl ° a
- Pata Negra “ Gran Seleccién ” - Sofrito de champiniones picantes ©

- Tomates a la Cordobesa ° - Cordero San Leandro

- Tortilla de paratas © - lbondigaden salsa de romate
- Vieiras a la plancha - Croquetas Ibéricas

- Gambas al ajillo - Pan y alioli *

VERDURAS Y SOPA /| GRONNSAKSRETTER

1/2 racidon  racién

Sopa San Leandro ° 47 -
Jordbar & Tomat Gazpacho

Alcachofas * 54,- 82,-
Artisjokkhjerter marinert i olivenolje og pirrende chili

Tomates a la Cordobesa * 53,- 81,-
Herlig tomattallerken dynket med balsamico,
basilikum- og hvitlokolje

Pisto basilico * 53,- 81,-
Frodig ratatouille med squash, paprika, aubergin,
tomat, lok og hvitlok

Patatas bravas * 54,- 82,-
Smakfulle, stekte poteter med pikant tomatsaus

Patatas con alioli * 54,- 82,-
Sprostekte poteter himmelsk hvitlokmajones

Sofrito de champifiones picantes con queso ° 55,- 85,-
Stekt sjampinjong toppet med fresk manchego ost i tomatsaus

Tortilla de patatas ° 50,- 76,-

Spanias «nasjonal- potetomelert»

Ensalada de lentejas con chorizo y tomates 53,- 80,-
Linsesalat med chorizo og tomater

Ensaladilla Rusa ° 52, 79,-
Verdenskjent spank potetsalat med tunfisk

Espinaca de Sevilla ® 52,- 78,-

Pannestekt spinat med en smak av Sevilla. - Burde proves!

* VEGETARETTER

—— S -
DAGENS TAPAS,VENNLIGST SPOR DIN SERVITOR !

PESCADOS Y MARISCOS / FISK OG SKALLDYR

1/2 racion racion

Vieiras a la plancha 75,- 135,-
Kamskell fra grillen
Gambas al ajillo picante 77.- 139,-

Store og velsmakende kongereker stekt i olje og hvitlok

Calamares empanados 68,- 125,-
Fritert calamares panert med hvitlek, chilli og friske urter

Croquetas de bacalao 69,- 126,-
Kroketter med klippfisk
Gratén de pescado y gambas 55,- 99,-

Fisk og scampi gratinert pd andalucisk vis

CARNES Y AVES | KIGTTRETTER

1/2 racion racion

Pinchos de ternera con salsa romesco 74,- 136,-
Grillspyd av marinert oksekjott servert med romescosaus
Obs! Inneholder notter

Cordero SAN LEANDRO 82,- 149,-
Smakfull lamfilet av lam med San Leandros beromte

bringebersaus

Albéndigas en salsa de tomate 59,- 109,-
Spanske kjottboller i fyldig tomatsaus

Muslos de pollo en salsa picante 59,- 109,-
Marinerte kyllingklubber i paprika, sennep og kryddersaus

Chorizo flambeado 69,- 126,-

Portvinsflambert chorizo polse — en smaksbombe !

Croquetas Ibéricas 69,- 126,-
Sprostekte kroketter med lekker skinke

QUESO / OST

Queso ° 54,-
Fersk spansk manchego

Queso de cabra a la plancha ° 73,-
Grillet Chévre med honning og timian

ONSKER DU EN S@T AVSLUTTING
BE OM A FA SE VAR DESSERT-MENY!

Vir Catering:

San Leandro Tapas bringer spenningen fra Spania hjem til deg.

Vi kan tilby catering til bedrifter og sosiale arrangementer med gode hjemmelaget

mat tilberedt av vire egne ansatte.

Vi kan planlegge og utfore selskaper alt fra sma sammenkomster til stor grupper.

Vi er i stand til d tilfredsstille alt fra venners bursdagsfest til en stor offentlig begivenbet.
For mer viktige samlinger (bryllup, dpninger, seremonier ...), kan vi tilpasse oss og

komme opp med kreative forslag som vil gjore et varig inntrykk pd gjestene.

Catering kontakt:
catering.no@sanleandrotapas.com / TIf. + 47 41 39 71 90



