CARTA DE TAPAS /| TAPASMENYER

Tapas betyder lock - I Andalusien siigs det att sherryn som man drack ute i det fria var si
sot och drog till insekter sa man la dirfor pa sma tallrikar som lock (tapas) pa glaser.

Pi tallrikarna kunde man forstds inte lita bli att ligga ndgra oliver, lite skinka eller korv
som tilltugg till viner. ..

ENTRANTES / ATT BORJA MED

Aceitunas 35,-
Marinerade firska oliver

Almendras saladas 35,-
Rostade mandlar

Boquerones 39,-
Ansjovis filéer marinerade i citron och olivolja

Pimientos del piquillo 35,-
Rostade och marinerade paprikor

Alioli 10,-
Hiirlig vitléks mayonnaise

Pan 10,-
Brid

Pan con alioli 30,-
Varme vitloks brod

CHARCUTERIA IBERICA PATA NEGRA / SPANSKT CHARKUTERI
VERBENA

Verbena « Classic » 195,-
Blandning av spanskt charkuteri

Verbena « Luxe » 349,-
En perfekt start pi middagen med spanskt charcuteri, ost. (till 4 pers.)

Pata Negra y queso manchego 89,-
Pata Negra skinka och Manchego ost

Jamon Pata Negra Ibérico de bellota 145,-
Skinka “Pata Negra” Ibérico de bellota lagrad 36 mdinader

Lomo Ibérico 89,-
Lufitorkad spansk fliskfile

Chorizo Ibérico 59,-
Lufitorkad spansk chorizo

Salchichén Ibérico 55,-
Lufitorkad spansk salami

Sobrasada Ibérica 49,-
Chorizoliknande paté frin Mallorca

Queso manchego 55,-
Spansk hirdost pd farmjolk

SAN LEANDRO TAPAS

RESTAURANTS & CATERING

SELECCION DE MENUS / TAPASMENYER !

Menu Cérdoba, 8 Tapas - kr 185,- per pers. (min. 2 pers.)

- Gazpacho - Alcachofas

- Tomates a la Cordobesa - Patatas con alioli
- Tortilla de paratas - Gambas al ajillo
- Albondigas en salsa de tomate - Pan y alioli

Menu Andalucia, 11 Tapas - kr 215,- per person (min. 2 pers.)

- Gazpacho - Pisto basilico

- Tomates a la Cordobesa - Patatas con alioli
- Albondigas en salsa de tomate - Gambas al ajillo

- Muslos de pollo al ajillo - Croquetas Ibéricas
- Chorizo Ibérico - Salchichén Ibérico
- Pan y alioli

Menu Espafia, 14 Tapas - kr 255,- per person (min. 2 pers.)

- Gazpacho - Aceitunas

- Tomates a la Cordobesa - Tortilla de paratas

- Patatas alioli - Pisto basilico

- Gambas al ajillo - Champinones a la plancha

- Albondigas en salsa de tomate - Cordero San Leandro

- Croquetas Ibéricas - Surtido Ibérico

- Pata Negra - Pan y alioli VERY GOOD!

TIPICO ESPANOL / TYPISK SPANSKT

Paella mixta 149,-

VERDURAS Y SOPA / VEGETARISKT OCH SOPPA

tapas
Gazpacho fresco 49,-
Fiirsk gazpacho
Alcachofas 49,-
Krondrstskockor marinerade i olivolja och chili
Tomates a la Cordobesa 49,-
Tomater med balsamvindger, vitloksolja och basilika
Pisto basilico 49,-
Spansk ratatouille med squash, paprika, tomat, lok och vitlik
Patatas bravas 49,-
Friterade potatisklyftor med het Andalusisks tomatsds
Patatas con alioli 49,-
Friterade potatisklyfor med alioli
Sofrito de champifiones picantes con queso 59,-
Stekta champinjoner med stark tomatsds och ost
Tortilla de patatas 49,-
Spansk potatisomelett
Espinaca de Sevilla 55,-
Spenat med kirirter
Cana de oveja 55,-

Grillad spansk krimig getost med honung pd toast

PESCADOS Y MARISCOS / FISK OCH SKALDJUR

tapas
Meijillones San Leandro 65,-
Vitloksstekta musslor (heta)
Calamares a la romana 55,-
Friterade blickfiskringar
Ceviche 69,-
Limemarinerad firsk fisk
Gambas a la plancha 74,-
Grillade gambas med skaldjurssis
Croquetas de bacalao 76,-
Spanska torsk kroketter
Gambas al ajillo picante 74.-
Vitloksstekta gambas
CARNES Y AVES / KOTT OCH FAGEL

tapas
Pinchos morunos 69,-
Marinerad fliskfilé pi spett med tomat, och advocadosis
Cordero SAN LEANDRO 69,-
Grillat lamm med hallon- och rodvinssky
Albondigas en salsa de tomate 55,-
Spanska kottbullar i tomatsis
Muslos de pollo al ajillo 55,-
Kycklinglar med vitlokssds
Chorizo flambeado 65,-
Portvinsflamberad chorizo
Croquetas Ibéricas 55,-

Spanska kroketter fyllda med charkuteri

‘”I;regunte por nuestra
| En liicker avslutning pa maltiden...
Friga efter vir DESSERTMENY

carta de postres



